Conditions
Les Compagnons clest une rencontre entre amis
pag Tous les prix sentendent HTVA.

passionnes du bien manger et du boire bon, . : L
La llvr&llson est gl"atmtc’ pOUV rout achaf Sup@rleur a 100 €.

RN / e 5 !
une envie commune dapporter plus de sens a la En dessous, comptez 7 €.

. y I o ~ > N ; ; . o
restauration d'enty eprise, une association Les commandes doivent étre envoyées par mail au

compléementaire de 3 univers (la location de minimum la veille avant midi.

bureaux, la restauration de brasserie et notre muse La facture est réglable a 30 jours fin de mois. IL ES

du bien manger) qui a debouche sur d'autres
YeNncontres ... . . COMPAGNONS

, ) - Livraison & matériel
La demarche des Compagnons repose sur lidée de

- 4 o . R [
trouver l€ COWQPTO?’VH.S 1d(f/al entre un C]’lOix restreint Nous pOUUOle €galcmcnt vous P7 OPOb@? un peu CZ@ macei 161,

| . / /
S " : a conserver chez vous dans l'idée d’une récurrence
de produits bien familiers rout en faisant

découvrir, tout en douceur, des saveurs nouvelles. ) \ \

o, : - ' - Soupiere bain marie : simple a laver, permet de

Clest également de sapprovisionner en produits
garder la soupe au chaud : 6o €

locaux et saisonniers. Service traiteur

- Planche en bois pour presenter l'assortiment : 40 €

Privatisation

Notre bcau restaurant est privatisable ‘DOMT tous vos

/ |
evenements !

N'hésitez pas 2 nous contacter pour toute demande
de devis, commande ou questions.

\ I
Nous sommes a votre ecoute.

info@auxcompagnons.eu
TEL: +32 2 896 58 51




Matin Afterwork Buffet

. . . . . . . \ . . v X ~
Notre pam et nos viennoiseries sont cuits sur plﬂCC chaque matin. Les pCtltS compagnons (a partlr dC 10 personnes) Assortiment de S:llﬂdCS7 ]egumes I‘C)USW sauces, l”lOLUTlOUS, fl‘Ol’ﬂZlgCS

. . . 90 €
— Assortiment de trempettes de saison (avec grissinis 790 €/
Le réveil®

fermiers, jambons, pates, boulettes kefta, rillettes de poisson,
personne

: . : g maison), graines de tournesol ou courge au tamari, olives, sélection dc pains... composent nos généreux buffets colores, en
2 viennoiseries et 1 yaourt a la compotée de saison >
. fo ,00 € soupe froide de saison, boudin artisanal et moutarde, fonction du marché et de I'inspiration de notre chef.
L'incertain® -out orchestré par d ) L
. . 2 q : fromage fermier Le tout orchestre par des compagnons aux petits soins.
2 viennoiseries, 1 yaourt a la compotée de saison et 2
cl de jus d'orange. Les grands compagnons (2 partir de 6o personnes)

A partir de 15 euros/personne
Le trait d'union®

Assortiment de trempettes ¢ de saison (avec grissinis 14,50 € / faich . d /
Ao S S o e Fortait boissons a partir de 8 euros/personne
I gateau, 1 cookie et r fruic maison), graines de tournesol ou courge au tamari, olives, personne p p
ot (et |14 < % . . . . - - ~

Le panier (conseillé pour 6 personnes) soupe froide de saison, boudin artisanal et moutarde, i l

D1 Bnia 4 - ~ i -0 ~ o = = ° . SRS

Pain frais du jour, 1 pot de confiture, 1 pott de F 24,00 € fmmagc fermier, assortiment de bouchées froides et

tartiner maison, 300g de fromage artisanal et 6 fruits dhandles
*Au sein du batiment, nous pouvons vous fournir du café et du thé 0

Formule du marché
pour 15€ par thermos de 3L

Bon pain frais boul:mgcr du jour, cuit sur placc (2 trzmchcs/pcrs)
et beurre fermier
Assortiment de fromages de la semaine : environ 6o gr/pers
Soupe du jour (250 ml / pers)
Midi T:trtmadc de saison

Préparation de légumes crus ou cuits, assaisonnés
o o] . . . . ™ .
Nous privilégions le circuit court et les produits frais, naturels, de

saison et le plllS pOSSib]ﬁ issus de l’ﬂgl‘iCUItUl’C biO]Ogique- *En cas de récurrence, nous vous conseillons d'investir dans une soupi&rc 4 60€

Les produits que nous utilisons varient chaque jour en fonction des

\ .
livraisons de nos producteurs. Formule a 7,90 %,/pcrs
Le jardin
Soupe de saison et faite maison (poc ederl) 9,00 € Boissons
Sur le pouce . A A
N X » . 4 .. o Carafe de limonade maison (1L) 4,50 €
Assortiment de sandwichs maison (3 sortes minimum 4,90 € ,
. : : Petillant de pomme maison (1L / sans alcool) 5,00 €
- végétation, poisson et/ou viande - 3 morceaux/pers) § 2
L Jus frais du jour (1L) 8,90€
es compagnons ) i . . )
‘ . s : Bouteille d’eau petillante (25 cl) 1,20 €
ortiment de toasts (p ou viande, végerarien, 9,90€ ’
: N _ _ ) Bouteille d’eau plate (25 cl) 1,20 €
vegan) (2/pers), yaourt ou tranche de cake , ,
L . Vin BIO — sélectionné par notre sommelier (75 cl) 13,60 =
es quatre saisons
: . L . : : Apéro bulles BIO Rosé ou blanches (75¢l 16,50 €
Salade du jour (végetarienne ou viande/poisson), pain 10,90€ F s (75¢) S S
B e 2o Bouteille de biere artisanale (33¢l) 20k
frais du jour, cookie/sablé maison
A partager
- \ - : Pause sucrée
T'oasts a tremper dans de savoureuses tartinades maison, 10,90 € /
A . . . 4,90€
assortiment de petites salades du jour (1/pers) et giteau Assortiment de gateaux et biscuits maison (2 9
; ersonne
du jour picces/pers) P




